%Kfa Noleas vinquiz

30 fragor i tre rundor, med facit pa sista sidorna

LAG ELLER NAMN POANG

Runda 1: grunderna

1. Vad betyder torrt nér man beskriver ett vin?

2. Maste ett vin som doftar persika smaka s6tt?

3. Vilket sinne anvénder du férst nér du bedémer vinets farg?

4. Vad kallas den uttorkande kénslan som tanniner kan ge?

5. Ar blindprovning samma sak som att prova med 8gonbindel?

6. Varfor ar likadana glas anvéndbara vid en jamforelse?

7. Hur ménga centiliter innehdller en flaska mérkt 750 ml?

8. Vilken &r sotare pa skalan fér mousserande vin: brut eller extra dry?
9. Maste alla runt bordet ha samma favorit?

10. Varfor skriva egna anteckningar innan gruppen diskuterar?
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%Kfa Noleas vinquiz

30 fragor i tre rundor, med facit pa sista sidorna

Runda 2: druvor och vin

1. Ar chardonnay en grén eller en bléa druva?

12. Ar syrah och shiraz tv& namn p& samma druva?

13. Maste riesling vara s6tt?

14. | vilket land ligger Champagne?

15. Vilken druva dominerar i vit prosecco DOC?

16. Sker den andra jasningen fér champagne i flaska eller trycktank?

17. Vad menas med vinets fyllighet?

18. Vad anger argéngen pé ett vin i férsta hand?

19. Vad jamfor en vertikalprovning?

20. Vad &r huvudsyftet nér man dekanterar ett vin frén féllning?
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% Noleas vinquiz

30 fragor i tre rundor, med facit pa sista sidorna

Runda 3: tink ett varv till

21. Bevisar korkbitar i glaset att vinet &r korkskadat?

292. Ar smé kristaller i vinet alltid ett tecken p& att det &r forstort?

23. Kan tvé viner med beteckningen brut ha olika sockerhalt?

24. Maste alla réda viner luftas i tva timmar?

25. Ar vaniljtoner ett bevis fér att vanilj har tillsatts i vinet?

26. Blir jamférelsen en ren studie av klimat om tv& viner har samma druva men olika ursprung?
27. Atta personer far 5 cl var av ett vin. Hur mycket gar at?

28. Sexton personer far 5 cl var av tre olika viner. Hur ménga 75-cl-flaskor beh&vs minst?

29. Ar ett notigt eller sherrylikt drag alltid ett fel?

30. Vilken slutsats @r rimligast: "vi féredrog den hér cavan i kvall” eller “cava &r alltid battre én champagne™
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%@ Noleas vinquiz

30 fragor i tre rundor, med facit pa sista sidorna

Facit
En poding for varje ratt svar, h'c')gs‘r 30. Godta egna {ormu|ermgor som be‘ryder samma sak.

RUNDA 1: GRUNDERNA

1. Vad betyder torrt nér man beskriver ett vin?

Att det smakar lite eller inte alls sétt. Det beskriver inte den uttorkande kanslan av tanniner.

2. Maste ett vin som doftar persika smaka sott?

Nej. Fruktiga aromer och sétma ar olika saker.

3. Vilket sinne anvénder du férst nér du bedémer vinets farg?

Synen. En ljus bakgrund gér det lattare att se nyansen.

4. Vad kallas den uttorkande kénslan som tanniner kan ge?

Strévhet. Den &r en kdnse|upp|eve|se och ski|jer sig fran beska.

5. Ar blindprovning samma sak som att prova med égonbindel?

Ne;j. \/on|igen d'c'>|js informationen om vinet, exempe|vis etiketten.

6. Varfor aér likadana glas anvéndbara vid en jamforelse?

De gor serveringsfbrhé”ondeno mer lika, sa& g|ose‘r inte blir en extra skillnad.

7. Hur ménga centiliter innehdller en flaska markt 750 ml?

75 cl. Tio milliliter ar en centiliter.

8. Vilken &r sotare pa skalan fér mousserande vin: brut eller extra dry?

Extra dry, Namnet kan vara férvirrande om man éversdatter det rakt av.

9. Maste alla runt bordet ha samma favorit?

Nej. Ett eget val med en motivering ar ett fullt anvandbart provningsresuHof.

10. Varfér skriva egna anteckningar innan gruppen diskuterar?

For att {éngo sitt eget in‘rryck innan andras ord bérjor styra vad man letar efter.

RUNDA 2: DRUVOR OCH VIN

1. Ar chardonnay en grén eller en blé& druva?

Chordonnoy dr en gron druva. Den férekommer bland annat i stilla vita viner och chompogne,

12. Ar syrah och shiraz tva namn p& samma druva?

Ja. Namnet ensamt avgoér ddaremot inte exakt hur vinet smakar.

13. Maste riesling vara sétt?

Nej. Riesling gérs i flera sétmanivaer, dven torrt.

14. | vilket land ligger Champagne?
Frankrike. Champagne dr ett skyddat ursprung, inte ett namn pa allt bubbel.

15. Vilken druva dominerar i vit prosecco DOC?

Glera. Reglerna fillater ocksé en begransad andel andra druvor.

16. Sker den andra jasningen fér champagne i flaska eller trycktank?

| flaska. Det @r en central del av den traditionella metoden.

17. Vad menas med vinets fyllighet?

Hur latt eller tungt vinet kénns i munnen. Det dr inte samma sak som doftens infensitet.

18. Vad anger argéngen pé ett vin i férsta hand?

Skordedret for druvorna, inte aret da flaskan éppnas eller sdljs.
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19. Vad jamfér en vertikalprovning?

Olika érgangar av samma vin.

20. Vad &r huvudsyftet ndr man dekanterar ett vin fran fallning?

Att halla 6ver det klara vinet och lamna fc’j”ningen kvar.

RUNDA 3: TANK ETT VARV TILL

21. Bevisar korkbitar i glaset att vinet dr korkskadat?

Ne;j. Korkbitar och korkrelaterad bismak &r olika saker.

22. Ar smé kristaller i vinet alltid ett tecken p& att det &r forstort?

Nej. Det kan vara vinsten, en nofur|ig uff(’j”ning.

23. Kan tvé viner med beteckningen brut ha olika sockerhalt?

Ja. Befeckningen omfattar ett intervall, inte en exakt siffra.

24. Maste alla réda viner luftas i tvé timmar?

Nej. Nagon sadan universell tid finns inte; bérjo med att bedéma vinet.

925. Ar vaniljtoner ett bevis fér att vanilj har tillsatts i vinet?

Nej. Sadana aromer kan férknippos med ekkontakt.

26. Blir jamforelsen en ren studie av klimat om tv& viner har samma druva men olika ursprung?

Nej. Producent, mognad och vinmakning kan ocksa skilja sig.

27. Atta personer far 5 cl var av ett vin. Hur mycket gér at?

40 cl, fore 5|oi|| och extra upph(’j”ningor.

28. Sexton personer far 5 cl var av tre olika viner. Hur manga 75-cl-flaskor behévs minst?

Sex: tvé av varje vin. Varje sort kraver 80 cl, s& avrundningen maste goras per vin.

29. Ar ett notigt eller sherrylikt drag alltid ett fel?

Nej. Oxidativ utveckling kan vara avsiktlig i vissa stilar.

30. Vilken slutsats @r rimligast: "vi féredrog den hér cavan i kvall” eller “cava &r alltid battre én champagne™

Den forsta. En liten provning beskriver de valda flaskorna och gruppens upp|eve|se.
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